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Specialità alimentari sottovetro
prodotte artigianalmente con prodotti locali 

nel rispetto della natura e del lavoro contadino
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Alessio Bellan, Corteverde Gourmand

L'innovazione nel settore agroalimentare passa attraverso la creatività 
di operatori disposti a mescolare emozioni e competenze per uscire 
dagli schemi, proporre nuove  soluzioni, oltrepassare dei limiti, ridiven-
tare pionieri, e sostenere il tutto con coraggio rischiando risorse.
Il limite da superare è stato immaginare la giardiniera come oggetto 
del desiderio gourmand, e farla diventare il cardine del nostro 
business. 
Rivitalizzare e nobilitare un prodotto a lungo ritenuto emblema di una 
cucina domestica e un po’ “passatista”, spesso guardato con sufficien-
za, nonostante continuasse a resistere sulle grandi tavole della cucina 
regionale offrendosi ad un  mercato molto esigente.

Le nostre Giardiniere sono delle combinazioni di verdure di prima quali-
tà, rigorosamente lavorate a mano, poste in un vasi di vetro grosso, 
conservate con un liquido a base di aceto (senza sulfiti) acqua, sale di 
Cervia, zucchero di canna, aggiungendo quando necessario pepe nero, 
olio e.v.o. ed evitando assolutamente l‘uso di conservanti chimici, 
sostituiti da qualche goccia di limone. Il tutto pastorizzato a temperatu-
re basse per non far ossidare gli ingredienti e completate da una 
etichetta essenziale e chiara.

E poi…. metterci la faccia, con clienti bombardati da una offerta infini-
ta, per comunicare personalmente la semplicità essenziale di un 
prodotto che tutto sommato trova riscontro nella memoria e nella 
tradizione . Valori che danno garanzia di qualità.

Ad oggi, dopo aver esplorato il mondo delle verdure sottoaceto in tutte 
le direzioni, aver dato vita ad una gamma che annovera altre 20 
specialità, dalle verdure in purezza agli abbinamenti più desueti, sia 
tradizionali che agrodolce, abbiamo iniziato a produrre anche dei sotto-
lio molto particolari, sempre coerenti con la nostra filosofia.

Il messaggio principale è che ci si può nutrire in modo sano senza 
rinunciare alla bontà. Corte Verde ha a cuore il benessere dei propri 
consumatori e dell’ambiente.
La qualità è un nostro valore imprescindibile, ci impegniamo ogni 
giorno affinché i nostri prodotti siano bilanciati in fatto di nutrizione e 
gusto ma soprattutto, che siano sani....
MANGIA SANO E VIVI MEGLIO.
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La giardiniera 
di verdure
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�Carote, Sedano, Cipolla Reale, 

Peperoni, Zucchine, 
Sedano e Cavolfiore Bianco.
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Carote di Chioggia SottoOlio
Tagliate a mano 
e conservate
in olio E.V.O. con Origano

Cipollotti Reali SottoOlio
Sbucciati a mano e conservati
in olio E.V.O. con Grani di Pepe Nero
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Insalata Giardiniera sottoaceto in Agrodolce
Carote, Sedano, Cipolla Reale, Peperoni,
Zucchine, Sedano e Cavolfiore Bianco.
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Cipolle Borettane in Rosa
Sbucciate a mano e conservate
in sottoaceto leggero con Alloro,
Carota Viola e grani di Pepe Nero
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Carote, Cipollotti e Peperoni,
Peperoncino piccante
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Finocchi in Agrodolce
Con Mandorle, Pistacchi, Timo
e Uvetta Sultanina
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Salse, pesti e chutney
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sul pane azimo o per accompagnare
affettati e formaggi
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Zucca e Capperi Reali di Pantelleria.
Ricetta che rende la zucca un ortaggio
apprezzabile anche in piena estate.
Per Tartine e appetitosi Crostini

Buonissima abbinata a formaggi
stagionati, carni bollite e riso basmati
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Cavolo Nero e Mandorle.
Perfetto sui Crostini abbinato alla Robiola
o anche in purezza spalmato su crakers
da gustare con formaggi Francesi
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Crema appetitosa da spalmare su tartine
e crostini oppure come condimento di pasta
e risotto. Ottima anche con carni bianche.
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Mele Trentine e Uva Sultanina
Leggermente speziata
da abbinare a formaggi forti
o per farcire Strudel
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Arance Siciliane e Mele Trentine
Leggermente speziata
da abbinare a formaggi forti
o per farcire focacce

����������
���



�	����
�����
�����������������������
Ottima sul pane ai cereali
e per intingere le verdure crude
e al vapore
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Per accompagnare verdure, affettati
e formaggi stagionati o per arricchire
panini gourmet.
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